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centiger Natronlauge. Im Verlauf von zwei 
der hellgelben Fliissigkeit ein Diketon ab, 
Umkrystallisiren aus Alkohol bei 149-1510 

Tagen scheidet sich aus 
das nach mehrmaligem 
schmilzt. 

0.1638 g Sbst.: 0.4954 g COa, 0.1127 g H2O. - 0.1912 g Sbst.: 0.5782 g 
C02, 0.1315 g EaO. 

C2zH~102. Ber. C 82.50, 11 7.50. 
Gef. )) 82.47, 52.47, 7.64, 7.70. 

Das Diketon ist leicht 16sIich in Benzol, Chloroform, Aether, 
Schwefelkoblenstoff und Aceton, schwer liislich in  Alkohol, Ligroin, 
Eisessig und Petrollther. 

Das 'Monoxim, C P ~ H ~ ~ N O ~ ,  fallt direct aus, wenn man eine 
frisch bereitete, wassrige HydroxylaminlSsung mit einer vorgewarmten 
alkoholischen LSsung des Diketons versetzt. Es schmilzt nach mehr- 
maligem Umkrystallisiren aus Alkohol und aus Benzol bei 215-2160. 

N (14O, 758 mm). 
0.1552 g Sbst.: 0.4471 g COa, 0.1048 g HaO. - 0.1505 g Sbst.: 5.65 c m  

C22H25NOz. Ber. C 78.80, H3.46, N 4.17. 
Gef. I) 15.56, I) 7.50, D 4.40. 

Welche der beiden obigen Formeln diesem Diketon zukommt, 
haben wir bisher nicbt festgestellt. Dagegen haben wir bereits eine 
grBssere Anzahl anderer Derivate gewonnen, deren Beschreibung einer 
spiiteren Abhandlung vorbehalten bleiben 8011. 

Im Uebrigen bemerke ich, dass ich verschiedene andere semi- 
cyclische 1.5-Diketone nach dieser Methode zu syntbetisiren und sie 
nach mehrfacher Richtung zu untersuchen gedenke. 

232. Edmund 0. v o n  Lippmann: Ueber den Zuoker der 
Mahwa-Bliithen. 

(Eingegangen am 16. April 1902). 
Vor iangerer Zeit gelangte ich durch Hrn. Apotheker S t e u d e -  

mann zu Altenburg, der eine Reihe von Jahren in Ostindien und Java 
thatig war, in den Besitz eines Syrups, den er selbst durch Ausziehen. 
frisch abgefallener Mahwa-Bliithen mit IWeingeist uud allmahlicbes 
Eindunsten des Extractes dargestellt hatte. Der Mahwa-Baum (Bassia 
iatifolia) ist bekanntlich in Tndien und 'auf den indischen Inseln weit 
verbreitet; denn sein festes und sehr hartes Holz ist als Nutzholz eehr 
gesucht, die Friichte dienen zur Nahrung, die Fruchtkerne liefern eia 
in rnhem und aromatisirtern Zustande vie1 gebrauchtes Fett, nnd aos 
den Bliithen brennen die Eingeborenen in primitivster Weise einm 
Trinkbranntwein, dessen widerlicher Beigeschmack ihn iibrigenrr 
Europaer selbst nach mehrfacher Destillation ganz ungenieesbar macht, 
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Der Mahwa-Baum wirft im Friibjahre seine alten Bliitter ab, und 
bevor sich die neuen entwickeln, erscheinen, meist i m  MHrz oder April, 
die ganz ungeheuren Mengen der Bliithen, deren fleischige Blatter als- 
bald abfallen; ein einziger Baum liefert mehrere hundert Kilo Bliitben- 
bltitter, aus denen bis 60L Alkohol gewonnen werden kiinnen. Die 
getrockneten Bliithenbltitter sind braunlich, sebr siiss und von rosinen- 
artigem Geruche, werden in diesem Znstande auch verkauft und ex- 
portirt und bilden in manchen Gegenden schon seit vieleu Jahr- 
hunderten einen wicbtigen Handelsgegenstand'). 

Ueber den Zucker der Mahwa-Bliitben liegen einige Angaben von 
R i c h e  und RBmont2), K l i n g e r  und BujardB), sowie E lwar thy*)  
vor, die jedoch nnscheinend nur getrocknete Bliitben nntersuchten; 
diese ergaben einen hellgelben, etwas Weinsanre und Citronensaure ent- 
haltenden Extract und enthielten bis 60 pCt. eines tbeilweise krystalli- 
nischen und leicht vergiihrbaren Zuckers, von den1 4-17 pCt. ale 
Rohrzncker angeaprochen werden (ohne dass jedoch, wenigstens an 
den angefiihrten Stellen, bestimmte Beweise hierfiir erbracht waren). 

Die mir von Hrn. S t e u d e m a n n  ubergebene Probe fiillte ein 
Standglaschen etwa 6 ecm hoch aus; und zwar war im oberen Drittel 
ein ganz schwach siiuerlicher, blassgelber, sebr coneentrirter Syrup 
vorhanden, wiihrend sich die beiden unteren von einem einzigen, 
spiegelklaren, vollig durchsichtigen Stiicke krystallisirten Zuckers er- 
f"1lt zeigten, das so hart war nnd den Wandungen so fest anhaftete, 
dass es nur durch Zerbrechen des Gefasses gewonnen werden konnte. 
Der gelbliche Syrup entbielt, so weit die geringe Menge dies zu er- 
forschen gestattete, allein Invertzncker, namentlich gelang es auf kehe 
Weise, selbst nicht mit Hiilfe der Strontian-Methode, auch nur eine 
Spur Rohrzucker aus ihm abzuscheiden. Als Rohrzucker wnrde hin- 
gegen, dem Augenscheine sowie den vorliegenden Hlteren Unter- 
mehungen nach, der feste, kandisartig kryetallisirte Zncker ange- 
sehen. 

Die nahere Priifung ergab indessen das iiberraschende Resultat, 
dass dieser Zucker ke in  R o h r z u c k e r  war, sondern k r p s t a l l i -  
s ir ter Inve r t zucke r .  Das Vorkommen des Invertzuckers in 
krystallisirtem Zustande scheint, gemass einer, wohl nicht in die 
Literatnr kiibergegangenen und daher in Vergessenheit gerathenm 
Stelle, zuerst P k l i g o t  wahrgenommen zu hxben (SRecherches sur la 
nature et les propridtks chimiques des suerese, Thhse de Chide,  
Psriq 1838, S. 59), der aber nur die Thatsache erwghnt, ohne nahen 

1) Fluckiger u. Hanbury  ))Pharmacopphiacc (London 1879), S. 7%. 
a> Wittstein,  aPbarmakognosie des Pflrsnaenreiohesc (Breslau 18823, 

9 Fittiaa'a Jahresbericht 1887, 2303, 2631. 
s. 120. 
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.\tigaben zu machen; in neuerer Zeit b2obachtete W i e c h m a n n ‘ ) ,  
dasa concentrirte Invertzucker-Liisungen, am besten schwach saure, 
manchmal fast vollstiindig krystallisiren und dabei zuweilen u. a. auch 
Nadelchen ergeben, die Glykose und Frnctoae sehr annahernd im Ver- 
hiiltnisse 1 : 1 enthalten; dass aber  Invertzucker auch in Ge3talt 
grosser, krystallisirter Stiicke aufzutreten vermiige, war meines Wissens 
bisher noch nicht bekannt. 

Die vijllig klare Zuckermasse lenkte in festem Zustaude das  
polarisirte Licht nicht ab, war  wasserfrei und konnte im Wasser- 
trockenschranke unverandert bis 1 0Oo erwiirmt werden. Die spec. 
Gewichte der lo-, 20- und 25-procentigeu wgssrigen Lijsungen, gemlss  
C h a n c e l ’ s  Angaben bestinimt, betrugen 1.0499, 1.0852 und 1.1086, die 
specifischen Drehungen dieser Liisungen ergaben a:: = - 20.0190, 
- 20.2910 und - 20.4660, also Werthe, die sehr gut mit jenen, die 
C h a n c e l  bezw. G u b b e  fiir reinen Invertzucker ermittelten, fiber- 
einstimmen. Durch Brauereihefe wurde der Zucker vollkommen ver- 
goliren, und zwar gaben 100 Theile 45.02 Th. Alkohol und 46.04 Th.  
Kohlensaure; nach der Methode M a q u e n n e ’ s  lieferte 1 g des Zuckers 
0.74 g Giykosazon, ferner entsprachen 90, 130 und 140 Milligrammen 
deaselben 170.4, 240.4 und 258.9 mg metallischen Rupfers, was mit 
den Zahlen der Wein’schen (nach M e i s s t ’ s  Formel berechneten) 
Tabelle gut ubereinstimmt. An der Identitiit mit Iuvertzucker ist also 
nicht zu zweifeln, doch wurde eum Ueberflusse noch eine Andyse  
ausgefubrt, die 39.89 pCt. C, 6.73 pCt. W nnd 53.38 pCt. 0 ergab, 
wahrend sich fiir CsHlaOti 40.00 pCt. C, 6.G7 pCt. H, 53.33 pCt. 0 
berechnen. 

Die Frage, ob die Mehwa-Bliithen im urspriinglichen Zustande 
nicht dennoch mehr oder weniger Rohrzucker enthalten, wie dies auch 
die eingangs erwiihnten Analysen angeben, kiinnte wohl nur  durch 
Untersuchungen a n  Or t  nnd Stelle entschieden werden, denn es er- 
scheint keineswegs ausgeschlossen, dam eine Inversion durch Sauren 
odr r  Enzyme schon waihrend jenes Zeitraumes stattfindet, der vom 
Augenblicke des Aufbliihens bis zu dern des Abfallens und Ein- 
sammelns der Blumenblatter verstrich. 
- -- 

‘> Im Fachblatte *The Sugar Cane< (Xanchester), 28, 412. - M i t s c h e r -  
lich(IS-ll),und spLter Z u l k o w s k i  und P o d a ,  sprechen nur von a i n o r p h e m ,  
festem Invertzucker (s. meine PChemie der Zuckerarten(< 1895, 497). 

Compt. rend. 118, 799. 




